W)eze

#foodandwine



Fresh bread per person 1,00  Grilled small pita breads 3,50

with oregano and olive oil

Fried zucchini
with dill mayonnaise dressing

Cheese croquettes
with lemon thyme & ripe tomato marmalade

French fries
in their skin

Wheat risotto
with tomato, zucchini, aubergine
& herb-flavoured yoghurt

Roasted and pickled beetroots,
goat milk cream cheese & pistachios

Rice croquettes”
with mushrooms, truffle,
graviera cheese & corn cream

Skioufihta

(traditional homemade Cretan pasta)
with apaki (traditional cured pork),
stakovoutiro (fresh cream butter),
anthotiro cheese

Fried graviera cheese “Saganaki”
wrapped in phyllo with thyme honey & nuts

Homemade pie (Sfakiani)
with chicken, graviera cheese cream
& caramelised onions

Mushroom stew (giouvetsi)
with galeni cream cheese, oyster mushrooms,
Shimeji mushrooms, Shiitake mushrooms

In-season greens
with lemon and olive oil dressing
& Cretan dittany

Spinach

with radicchio, pasteli (traditional Greek
brittle), raisins, manouri cheese

& verjuice (unripe grape juice)

Greek salad

with galeni cream cheese, cucumber,
tomato, pepper, onion, olives, rusk,
oregano & olive oil

Potato salad

made of oven baked potatoes in their skin
with apaki (traditional cured pork, dakos
(Cretan barley rusk), cherry tomatoes,
spring onions, graviera cheese,
mayonnaise, chives and buckwheat

Quinoa

tabbouleh, cherry tomatoes, crab apple,
manouri cheese, avocado, tarama (traditional
fish roe spread) & herb-flavoured olive oil

Fava (split pea spread)

with saffron from Kozani & spring onions
Tzatziki

Tirokafteri (spicy feta cheese spread)
with roasted peppers

Hummus

Smoked white tarama
(traditional fish roe spread)

H: V: VG: GF:

Frisches Brot pro Person 1,00 Gegrillte Pitabrotchen 3,50

mit Oregano und Salz

Zucchini gebraten 6,00
mit Dillmayonnaise

Kasekroketten 7,00
mit Zitronenthymian & Marmelade von reifen Tomaten
Pommes frites 4,50
mit der Schale

Weizenrisotto 7,00
mit Tomate, Zucchini, Aubergine

und Krauterjoghurt

Gegrillte Rote Bete 7,00
& eingelegte Gurke, Ziegenkdsecreme und Pistazien
Reiskroketten* 9,00
mit Champignons, Triiffeln,

Greyerzer und Maiscreme
Skioufichta-Nudeln 8,00
mit Apaki-Wurst, Stakovoutiro

(traditionelle frische Butter aus Kreta)

und Frischkase

Frittierte Greyerzer Kase (saganaki) 7,00

in Blatterteig mit Thymianhonig und Niissen

Hahnchen in Pastete aus Sfakia 8,00

Greyerzer-Creme und karamellisierte Zwiebeln

Reisnudeln mit Pilzen 9,00
Galeni-Kase, Austern-,
Shimeji- und Sitake Pilzen

Wildgemiise 5,50

der Saison mit Zitronendl und Diptam

Spinat
mit Radicchio, Sesamkrokant, Rosinen,
Manouri-Kase und saurem Traubensaft

7,00

Griechischer Salat

mit Galeni-Kase, Gurke, Tomate,
Paprika, Zwiebel, Oliven, Zwieback,
Oregano, Olivenél

Kartoffelsalat

mit Apaki, Dakos, Kirschtomaten,
Friihlingszwiebeln, Greyerzer,
Schnittlauchmayonnaise und Buchweizen

6,50

8,50

Quinoa 7,00

Tabouleh, Kirschtomaten,
Sauerapfel, Manouri-Kdse, Avocado,
Tarama und Olivenolkrauter

Fava (Platterbsenpiiree) 5,50

mit Kozani-Safran und Friihlingszwiebeln

Tzatziki

Scharfer Kasedip
mit gegrillte Paprikas

Hummus

5,00
5,00

5,00

Geraucherte weif3er Taramas 4,00

(Fischrogenpaste)

SF: DF: NF:



Cexunin xne6 1,00
Ha yenoBeKa

MuHU-NUTBI Ha rpune, HaTépTble| 3,50
ONNBKOBbIM MAC/IOM, OperaHo 1 Conbio

’KapeHble LyKKNHN
C YKPOMHbIM MalioHe30M

CbipHble KpOKeTbl,
apomaTtn3npoBaHHble JINMOHHbIM
TUMbAHOM, C YaTH 3 CNeJibIX TOMaTOB

Kaprodenb ¢ppu

C KoXuuen

P1n301T0 M3 NweHunybl
CTOMaTaMu, LYKKWHW, 6aKnakaHom u
|7|orypTOM CO cneymnAaMmn

CBéxna-3aneyéHHanA n MapuHoBaHHas
C KPpeMOM U3 KO3bero cbipa 1 SIMHCKUMMN
ducrawkamn

PucoBble KpoKeTbI™
¢ rpubamu, Tprodenem, cbipom rpaBbepa
" KYKYypPYy3HbIM KpeMom

Macra ckiopuxra

CO CBUHWNHOI anaku, 6apaHbl/IM
C/INBOYHDbIM MacyiomM

N TBOPOrom aHTOTUPO

KapeHblii1 cbip rpaBbepa
B KOHBepTe 13 TecTa C TUMbAHOBbIM
MeaoM 1 opexamun

Kypuua B nute cpakuanm
CKpemMoMm 13 cbipa rpaBbepa
KapamennsnpoBaHHbIM JIyKOM

lpn6HOe 1oBeLn
BELUeHKU, WmMmeaXun n WnnTake,
TYyLIeHHble C CbIPOM raJsieHn

Ce30HHasd 3eneHb
3anpaBJieHHas IMMOHHbIM COKOM C
Mac/iom 1 KpUTCKOI Aylunuen

LLinuHat ¢ unkopmnem
KYHXXYTHbIM KO3WHaKW, N3IOMOM, CbIpOM
MaHypu 1 MacJ/ioM 13 He3penbiX OJINBOK

lpeueckuin canar

C CbIpOM rajieHn, orypuamu, nomnaopamu,
CnagKkum nepuem, pen4yarbim 1yKOM, MaCiniHamu,
cyxap'e'M, operaHo 1 0INBKOBbIM MacC/iom

Canart 13 3ane4yéHHomn

B YINAX KAPTOLLKN C KOﬂ‘IéHOffI CBUHWHOM anaku,
NoMUAOPamMI Yeppi, 3eNEHBIM JTY4KOM, CbIPOM
rpaBbepa, MalioHe30M co I.I.IHIIITT-J'IYKOM n rpeqe|7|

KuHoa

6ynryp, nomuaopb! Yeppu, 3enéHoe
A6510K0, CbIp MaHypH, aBOKafo, pbi6Has
NKpa (Tapama) 1N OZINBKOBOE MacJio C

Pain frais par personne 1,00 Pains pita grillés 3,50

huile d'olive, origan, sel

Courgettes frites 6,00

vinaigrette mayonnaise a I'aneth

Croquettes de fromage
au thym citron et confiture
de tomates mires

Pommes de terre frites
dans leur peau

Risotto de blé
a la tomate, courgette, aubergine,
yaourt aux herbes aromatiques

Betteraves roties et marinées
et marinées, fromage frais au lait de chévre
et pistaches

Croquettes deriz *
aux champignons, truffe,
fromage graviera et creme de mais

Skioufihta

(pates crétoises traditionnelles faites maison),
apaki (porc fumé traditionnel), stakovoutiro
(beurre de créme fraiche), fromage anthotiro

“Saganaki”
Fromage graviera frit, pate phyllo fourrée,
miel de thym et noix

7,00

4,50

7,00
7,00
9,00

8,00

7,00

Tarte faite maison 8,00
(recette de Sfakia, Créte) au poulet,
créme de fromage graviera, oignons caramélisés

Ragoit de champignons 9,00
(giouvetsi) au fromage galeni, pleurotes,
champignons Shimeji, champignons Shiitake

Légumes verts de saison
vinaigrette au citron et a I'huile d'olive,
dictame de Créte

Epinards au radicchio 7,00
\pasteli (croquant traditionnel au sésame), raisins
secs, fromage manouri et verjus (jus de raisins verts)

Salade grecque 6,50
au fromage galeni, concombre, tomate, poivrons,
oignons, olives, biscotte, origan et huile d'olive

5,50

Salade de pommes de terre 8,50
au four dans sa peau, apaki (porc fumé traditionnel), dakos
(biscotte d'orge crétoise), tomates cerise, oignon vert, from-
age graviera, mayonnaise a la ciboulette et sarrasin

Quinoa 7,00
taboulé, tomates cerise, pomme sauvage, fromage
manouri, avocat, tarama (creme d’ceufs de poisson)
et huile d'olive parfumée aux herbes

apomaTHoOli 3eN1eHblo

I'opoxosoe nope } Fava (purée de pois cassés jaunes) 5,50

¢ wadpaHOM COpTa KO3AHIC 1 3eNEéHbIM TyYKoM- \ au safran de Kozani et oignons verts

T3aT3nku Tzatziki 5,00

CbipHaa Hamaska Tirokafteri 5,00

€ 3ane4€HHbIM nepLem (purée piquante de fromage feta) aux poivrons grillés

Xymyc Houmous 5,00

KonueHas 6enas TpeckoBad ukpa  Tarama (creme d'ceufs de poisson) 4,00
blanc fumé

H: \'H VG: GF: SF: DF: NF:



Shrimp* carpaccio
with avocado mash, orange,
smoked kale & lemon

Ceviche of fresh fish of the day
in lemon juice with jalapeiio pepper,
olive oil & spiny chicory

Anchovy with sea fennel,
cabbage, carrot & white tarama
(traditional fish roe spread)

Tuna tataki with black-eyed peas

smoked aubergine mash, kimchi-flavoured

sesame seeds, raisins, parsley, caper berries
& soya dressing

Beef tartare
with fried onion, smoked mayonnaise
& mustard leaves

Fish soup

with potatoes and onions

Fried squid*

with green pepper aioli & caper leaves
Fresh steamed mussels

with cognac, leek & curry

Grilled squid*

with celeriac mash & aromatic in-season greens
Grilled shrimps

with steamed rice, glassworts
(Salicornia europaea) in bourdeto sauce

Shrimp pasta with tomato,
lemon verbena and basil pesto sauce

Tuna“savore”
with artichoke mash,
pickled onion & raisins

Sea bass fillet
with spinach and roasted vegetables’ sauce

Grilled octopus*

with mashed chickpeas, cherry tomatoes
and verjuice (unripe grape juice)

Risotto Kakavia (traditional fish soup)
with fresh fish of the day (fillet)

Grilled fish of the day (per kg)
in-season greens, oven baked potato in its
skin with lemon and olive oil dressing

Grilled chicken leg

with French fries & oriental spices

Tortellini* with coq au vin
and graviera cheese

Crispy breaded black pig loin
potato mash, oregano mayonnaise
& honey dressing

Braised lamb* shank
with sautéed greens & egg-lemon dressing

Beef skirt steak

with chimichurri sauce & baby potatoes

Beef sirloin steak 3509
with sweet potato mash, potato croquettes
& beef bone marrow sauce

Prime Rib eye steak 7009
Dry-aged Cretan Black Angus

T-Bone steak 800g
Dry-aged Cretan Black Angus

H: V: VG:

GF:

Garnelen*-Carpaccio 14.00
mit Avocadopiiree, Orange,

gerauchertem Griinkohl und Zitrone

Ceviche vom Fisch des Tages
in Zitronensaft mit Jalapeno-Pfeffer,
Wegwarten und Olivenol

Sardelle mit Meerfenchel,
Kohl, Karotte und weilem Tarama

13.00

7,50

Thunfisch-Tataki

mit schwarziaugigen Bohnen, gerdauchertem
Auberginenpiiree, Kimchi-Sesam, Rosinen,
Petersilie, Kapernapfel und Sojadressing

Rindertartar
mit gebratenen Zwiebeln,
geraucherter Mayonnaise und Senfblattern

15,00

12,00

Fischsuppe 6,50

mit Kartoffeln und Zwiebeln

Gebratene Tintenfische*
mit griinem Pfeffer-Aioli und Kapernblattern

11,00

Frische Muscheln 10,50
gediinstet mit Cognac, Lauch und Curry
Gegrillter Tintenfisch* 12,50

mit Selleriepiiree und aromatischem Gemiise der Saison

Gegrillte Garnelen 13,50
mit gedampftem Reis, Meeresspargel
und BourdetosoB3e

Garnelenpasta,
mit Tomaten, Verbene und Basilikumpesto

Thunfisch-Savore
mit Artischockenpiiree,
eingelegten Zwiebeln und Rosinen

Seebarschfilet

mit Spinat und SofB8e aus gegrilltem Gemiise

Gegrillter Krake*
mit Kichererbsenpiiree, Kirschtomaten
und Agourida (Saft aus unreifen Trauben)

Fischsuppe-Risotto
mit Fischfilet des Tages

Gegrillter Tagesfisch (kg)
mit Gemiise der Saison, Backkartofel
und Zitronenaol

14,50

15,00

14,00

14,50

16,00

45,00

Gegrillte Hahnchenkeule 9,00

mit Pommes Frites und orientalischen Gewiirzen

Tortellini* mit Hahn 13,50
in Weinsauce und Greyerzer -Creme

Schwarze Schweinelende 12,50
mit knuspriger Kruste, Kartoffelpiiree,

knuspriger Mayonnaise und Honigsof3e
Geschmorte Lammkeule* 16,00

mit gerdstetem Blattgemiise und Ei-Zitronen-Sofle

Nierenzapfen (Hanger Steak oder Onglet) 14,00
mit Chimichurri-Sof3e und Babykartoffeln
Kalbslende 3509 29,00
mit SiiBkartoffelpiiree, Kartoffelkrokette

und Rindermarksofle

Prime Rib-eye 700gr 47,00
Trocken gereiftes kretisches Black

T-Bone 800gr 51,00

Trocken gereiftes kretisches Bla

SF: DF: NF:



Kapnayuo n3 KpeBeToK *
cniope 13 aBoKago, anejibCUHOM, KonuéHoi
KyAPABOI anycToil N NIUMOHOM

CeBuye 13 pbibbl
AHEBHOrO ysioBa B JINMOHHOM COKY C nepLem
Xa/laneHbo, UNKopuem 1 oiuBKOBbIM MacC/iom

Aqubel C KpUTMyMOM,
KanycToli, MOPKOBbIo 11 6enoii TpeckoBoIi UKPOI

TaTaku 3 TyHua

¢ haconblo-yepHOrnasKoii, Niope u3 KONYéHoro
6aknaxaHa, KyHHyTOM, KUMYXU, U310MOM, NETPYLLIKOIA,
6GyToHamu kanepca 1 ApeccuHrom Ha 6a3e c0eBOro coyca

TapTap N3 TeNATUHDI
CKapeHbIM pen4aTbiM NyKOM, MalioHe30M ¢
apomaTom AbiMa U IMCTOBON ropuumLiein

Pbi16HbIN cyn
cKapTodesniem 1 penyaTbim IyKom

KapeHble 636u-Kanbmapbi*
c aiionu n3 3enéHoro nepua n nnucTbes Kanepca

Ceexxue mngun
npunyuieHHble B KOHbAKE CTyKOM nopeem 1 Kappn

Kanbmap* Ha rpune
Cniope 13 KOpHA cenbfiepes ¢ Ce30HHOI AYLINCTOI 3eneHblo

KpeBeTKkn Ha rpune
C PUCOM Ha napy, Conepocom
1 coycom Gypgerto

Cnarertnc KpeBeTKamMmu,
ToMatamu, IMMOHHOI Bep6eHoil v necto u3 6asunuka

’KapeHbin TyHel
B MapuHapge c nope N3 apTunloKoB,
MapUHOBAHHbIM JTYKOM U N3IOMOM

®une cnbaca
CO WNMAHAaTOM N COYCOM
N3 3aneYeHHbIX OBOI.I.Ieﬁ

OcbmuHor” rpunb
cniope 13 HyTa, noMmnaopamm Yeppu n
COYCOM 13 He3penoro BUHOrpaaa

Pu3oTTo Ha pbi6GHOM GynboHe
C ¢v|ne n3 pbl6bl CcerogHALIHero ynoBa

Pbi6a cerogHswIHero ynoBa,

Lienas TyLKa Ha rpune (no Becy) ¢ ce30HHON
3eJ1eHbH0, NeYEHOI KapTOLLKOU 1 PeCCUHIOM
13 0/INBKOBOFO MacJia 1 IMMOHHOFO COKa

KypuHbiin OKOpOK Ha rpune
CKkaprodenem ¢ppu 1 BOCTOUHbIMY CRELUAMM

TopTennuHu™ c netyxom
B BUHE 1 KpeMOoM 13 Cbipa rpaBbepa

P&6pbIKy 4€pHOro KabaHa
C XpycTALeil KOPOUKOil, NOAAITCA C
KapTodesbHbIM Niope, MalioHe30M C
operaHo 1 MeioBbIM COYCOM

TomneHbi 6apaHnin OKOPOK*
CNpUNYLLEHHOI 3eN1eHbI0 1 ANYHO-NUMOHHOI 3aNPaBKoil

Tenauba guadparma
C COYCOM YNMUYYPPU 1 KapToLLKOii 6eiibu

CnpnoiH 13 TeNATUHDI 350
c niope u3 6atata, KaprodenbHbIM
KPOKETOM 11 COYCOM 13 KOCTHOIO MO3ra

Mpemnym cTeink puban 700 r
T CyXoro Bbi3peBaHus, Kpl/lT(KI/Iﬁ 6bIuoK 6ﬂ3K-aHI'yC

T-Bone 8oor
I CyXOro BbI3peBaHUs, KpUTCKMIA GbIYOK 6M19K-aHryC
H: V: VG: GF:

Carpaccio de crevettes” 14,00
ala purée d'avocat, orange,
chou kale fumé et citron

Ceviche de poisson 13,00
du jour au jus de citron avec piment jalapeiio,
huile d'olive et stamnagkathi (chicorée épineuse)

Anchois au fenouil de mer, 7,50
chou, carotte et tarama (créme d’ceufs de poisson) blanc
Tataki de thon aux cornilles 15,00

purée d'aubergines fumées,
graines de sésame au Kimchi, raisins secs,
persil, caprons et vinaigrette au soja

Tartare de boeuf aux oignons frits 12,00
mayonnaise fumée et feuilles de moutarde

Soupe de poisson 6,50
aux pommes de terre et oignons

Calamars* frits 11,50
avec aioli au poivron vert et feuilles de capres
Moules fraiches a la vapeur 10,50
sauce au cognag, poireau et curry

Calamars* grillés 12,50
avec purée de céleri-rave et |égumes verts aromatiques de saison
Crevettes grillées 13,50

auriz a la vapeur, salicornes (Salicornia europaea)
et sauce bourdeto

Pates aux crevettes, 14,50
sauce tomate, verveine citronnée et pesto au basilic
Thon sauce savoro 15,00

ala purée d'artichaut,
oignons marinés et raisins secs

Filet de bar 14,00

aux épinards et sauce aux légumes rotis

Poulpe* grillé 14,50
avec purée de pois chiches, tomates cerise
et verjus (jus de raisins verts)

Risotto sauce kakavia 16,00
(soupe de poisson traditionnelle) a base de poisson du jour
Poisson du jour grillé (au kg) 45,00

aux légumes verts de saison,
pomme de terre au four dans sa peau,
vinaigrette au citron et a I'huile

Cuisse de poulet grillée 9,00
aux frites et épices orientales

Tortellini* au coq au vin 13,50
et créme de fromage graviera

Longe de porc noir 12,50

en crolite croustillante a la purée de pommes de
terre, mayonnaise a l'origan et sauce au miel

Gigot d’agneau” braisé 16,00
avec légumes verts sautés et vinaigrette ceuf-citron
Hampe de boeuf 14,00
sauce chimichurri et grenailles

Rumsteck de boeuf 350 g 29,00

avec purée de patate douce, croquettes
de pommes de terre et sauce a la moelle de boeuf

Noix d’entrecote 700 g 47,00
Boeuf Black Angus crétois maturé
Bifteck d’aloyau 800 g 51,00

Boeuf Black Angus crétois maturé
SF: DF: NF:



Glass of wine Alexakis Winery
House wine 0.25L Alexakis Winery
House wine 0.75L Alexakis Winery
Retsina Kechribari 0.5L

Single carafe Koufakis distillery 100ml
Double carafe koufakis distillery 200ml
Drinks

Special drinks

Aperitif (mastiha skinos, aperol)

Glass of ouzo

Ouzo 40% vol. Barbayannis, Matis
Ouzo 42% vol. Barbayannis, Apalarina
Special ouzo ritsiladi, Giannatsi

Fix draught 0.25L | 0.40L

Estrella draught 0.33L | 0.50L

Fix, Mythos, Mamos, Kaiser, 0.5L
Cretan Kings, Fix Anef (alcohol-free)
Alfa Weiss 0.5L

Mythos Radler 0.33L

Estrella Damn Inedit 0,75L

Still water 1L
Sparkling water 0.75L
Various (coca cola, fanta, soda) 0.25L

Glas Wein Alexakis Weingut
Hauswein 0,25It Alexakis Weingut
Hauswein 0,75It Alexakis Weingut
Retsina Kechribari 0,5lt

Einzelkaraffe Koufakis Brennerei 100ml
Doppelkaraffe Koufakis Brennerei 200ml
Einfache Getranke
Spezielle Getranke

Aperitif (mastiha skinos, aperol)

Glas Ouzo

Ouzo 40% vol. Barbayannis, Matis
0Ouzo 42% vol. Barbayannis, Apalarina
Spezieller Ouzo Pitsiladi, Giannatsi

Fix vom Fass 0,25It 0,40lt 3,00
Estrella vomFass 0,33It 0,50t 4,00
Fix, Mythos, Mamos, Kaiser, 0,5It
Cretan Kings, Fix Alkoholfrei
Alfa Weil3 0,5t

Mythos Radler 0,33t

Estrella Damn Inedit 0,75It

Wasser 1lt
Sprudelwasser 0,75It
Verschiedenes (coca cola, fanta, soda) 0,25ml

Fresh orange juice Frisch gepresster Orangensaft
Espresso Espresso
Double espresso Doppelter Espresso
Cappuccino Cappucino
Greek coffee Griechischer Kaffee
Frappé Frappé (Eiskaffee)

Ask us for the Wine List!

Fragen Sie uns nach der Weinkarte!

SF: DF:

SF: DF:

VG: GF:
NF:

VG: GF:
NF:

3,00
3,50
7,00
7,00

2,50
5,00
5,00
6,00
7,00

3,00
8,00
9,00

10,00

4,00
5,00
4,00

4,00
3,00

14.00

1,50
3,50
2,50
3,50

2,30
2,80
3,20
2,30
2,80



BuHo 60Kan Alexakis BurogenbHst

BuHo B po3nuB 0,250 Alexakis BuHopenbhs
BuHo B po3nuB 0,751 Alexakis BuHopenbHsa
PewHa Kechribari 0,5n

HeGONBLLION IPadVIH B/Hokypra Koufakis 100
60/1bLLION FPAVIH BrHokypHs Koufakis 200mn
MpocTon HanUTOK

KokTeitnu

Anepmms (mastiha skinos, aperol)

Y30, cTakaH

Y30 40%vol Barbayannis, Matis
Y30 42%vol Barbayannis, Apalarina
KoKTennb ¢ y30 pitsiladi, Giannatsi

«®ukc» 60oukoBoe 0,251 | 0,40n
Estrella 6oukoBoe 0,335 0,50n
Oukc, Mudoc, Mamoc, Kaiser, 0,5n
Cretan Kings, Qukc 6e3ankoronbHoe
Anbda Baiic 0.5n

Mudoc Pagnep 0.33n

Estrella Damn Inedit 0.75n

Bopa 1n

Bopa rasuposaHHaa 0.75n
Pa3Hoe (coca cola, fanta, soda) 0.25n
CBeXeBblKaTbill anenbCUHOBDIN COK

cnpacco
OBanHom acnpacco
KanyunHo
Mo-rpeyeckn
®pan>

Vin au verre Alexakis vignoble 3,00
Cuvée du patron 0.25L Alexakis vignoble 3,50
Cuvée du patron 0.75L Alexakis vignoble 7,00
Retsina Kechribari 0.5L 7,00

Carafon Distillerie Koufakis 100ml 2,50
Carafon double Distillerie Koufakis 200ml 5,00

Spiritueux (normales) 5,00
Spiritueux (spéciaux) 6,00
Apéritif (mastiha skinos, aperol) 7,00
Ouzo (verre) 3,00
Ouzo 40% vol. Barbayannis, Matis 8,00
Ouzo 42% vol. Barbayannis, Apalarina 9,00
Ouzo spécial Pitsiladi, Giannatsi 10,00
Fix pression 0.25L 0.40L 3,00 4,00

Estrella pression 0.33L | 0.50L 4,00 5,00

Fix, Mythos, Mamos, Kaiser, 0.5L 4,00
Cretan Kings, Fix Anef (sans alcool)

Alfa Weiss 0.5L 4,00
Mythos Radler 0.33L 3,00
Estrella Damn Inedit 0.75L 14.00
Eau plate 1L 1,50
Eau gazeuse 0.75L 3,00
Variées (coca cola, fanta, soda) 0.25L 2,50
Jus d'orange frais 3,50
Expresso 2,30
Double expresso 2,80
Cappuccino 3,20
Café grec 2,30
Nescafé frappé 2,80

Cnpocume Hac o cnucke futt!
Demandez-nous {a carfe des vins!

SF: DF:

SF: DF:

VG: GF:
NF:

VG: GF:
NF:



Please inform us of any food allergies.
* Bitte teilen Sie uns mit, ob Sie eine Lebensmittelallergie haben.
Moxanyiicma, coo6wume Ham & c/ly4ae annepauu Ha Kakue-nu6o npodyKkmol.
Veuillez nous informer de toute allergie alimentaire



